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SCHWEINESCHULTER OHNE SCHWARTE
9,99 €

Kategorien: Fleisch, Braten, Schweinefleisch,
frisch

PRODUKTBESCHREIBUNG

Klassiker und zugleich Kénigsdisziplin des American Barbecue ist Pulled Pork (,,gezupftes Schweinefleisch”). Dabei
wird ein grofSes Stlck Schweinefleisch (z. B. Schweineschulter) bei niedriger Temperatur (ca. 100-130° C) im Smoker,
dem ,Zubereitungsofen”, langsam lber Stunden gegart. AnschlieBend wird das Fleisch in kleine Stickchen zerzupft.

Auf Grund der besonderen Garmethode ist Pulled Pork so zart, dass das Fleisch auf der Zunge zergeht!

ZUSATZLICHE INFORMATIONEN

Kilopreis in €/kg 27,9
Produkteinheit Stuck
Haltbarkeit 4 Tage ab Zustellung bei +4 °C
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